L'auberge de Cheval Blanc

» Craguante de céréales de sau:iiﬁnn de porc du Hentnux,.' PriaTa P.P.

n ne confond pas
0 I'Auberge du Cheval

blane, l'opérette, avec
l'auberge de la localité de
Cheval Blanc, & 5km de Ca-
vaillon. Dans cette halte de
bord de route, Hervé et Sabri-
na Perrasse ont aménageé
deux salles coquettes. L'ac-
cueil de la jeune patronne,
souriante et enjouée, nous
conduit a la terrasse-véranda.
La formule déjeuner suggere
des nems de porc et beeuf-me-
lange de jeunes pousses soja
et menthe fraiche et un poulet
fermier roti aux herbes-purée
de pommes de terre jus au car-
vis. Aulre suggestion, la cra-
quante aux céréales de saucis-
son sec pore du Ventoux toma-
te verte et coeur de boeuf bio
huile basilic {oufl). Un
hors-d'ceuvre simple en dépit

des apparences, frais et mali-
cieux. Le supréme de volaille
fermiére de 1'Ardéche label
Rouge roti 4 l'unilatéral offre
une peau croustillante qui ha-
bille une chair trop cuite. Le
trés bon mi-cuit chocolat noir
sans sucre au beurre et noiset-
te est plaisant et se révéle sur
une quenelle de sorbet péche
mousseux... Mais on le préfe-
rerait plus gros. Avec de bons
produits selectionnés avec ri-
gueur, le chef ne trahit rien
de ses ambitions, un atout
pour cetle maison intégre. m
Pierre Psaltis

CARNET DE ROUTE

481, la Canebiére, 84460 ;
anuazs&ﬁss Hmus.zs,
28, 38, 4B et 68¢. Pain:
12/20 - café; 13120,




